Knivstag

kommun

Foodtruck

Vad roligt att ni vill etablera er verksamhet i Knivsta kommun!

Har nedan foljer nagra delar som ar viktiga utifran miljobalken (MB) samt plan-
och bygglagen (PBL) att tanka pa innan ni kan starta er verksamhet.

Bygglov

Om er foodtruck ska sta placerad varaktigt pa en plats inom kommunen oavsett
om det ar privat eller kommunal mark kan bygglov kravas. Bygglov soker du hos
bygglovsenheten i Knivsta kommun. Kontakta oss for mer information 018-34 70
00 alternativt knivsta@knivsta.se

Nar kravs bygglov?

Om foodtrucken star stadigvarande pa samma plats och inte flyttas varje dag kravs
det bygglov.

Nar kravs inte bygglov?

Om foodtrucken flyttas varje dag beddms den inte varaktigt placerad och kréver
darmed inte bygglov.

Vad ska en bygglovsansdkan innehalla?

» AnsoOkningsblankett

« Situationsplan dar du ritar in var foodtrucken ska sta samt anger minst tre
avstand till fastighetsgréanser eller byggnader. Redovisa dven
parkeringsplatser for besokare

+ Fasadritningar (4 fasader) pa hur foodtrucken ser ut (gar dven bra med
fotografier). Redovisa dven om skyltar ska finnas pa foodtrucken

» Planritning dér du anger fast inredning

» Sektionsritning

+ Forslag pa kontrollplan

» Verksamhetsbeskrivning dér du beskriver hur verksamheten ska fungera
med t.ex. Oppettider, beréknat antal besokare, avfallshantering m.m.

 Ritning pa eventuella skyltar som inte monteras pa foodtrucken. Redovisa
var de ska sta samt hur de ser ut (storlek och utformning)
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Pa var hemsida kan du lasa mer om hur du ansoker om bygglov,
www.knivsta.se/sokbygglov

Viktigt att tanka pa kring bygglovshanteringen:

+ Bygglovsprocessen kan ta upp emot 10 veckor fran att ansokan &r
komplett

+ Bygglov samt startbesked kravs for att fa stélla dit foodtrucken

+  Slutbesked kravs for att fa borja anvanda foodtrucken

+ Kraven pa tillganglighet for personer med funktionsnedséattning ska
uppnas

+ Brandkrav kan uppsta mellan byggnader och mellan foodtruck

Miljoenheten

Livsmedel

Mobil livsmedelsanlaggning réknas som mobil om den kan forflyttas mellan olika
forsaljningsplatser. Till exempel ett fordon, husvagn, foodtruck, télt, fartyg eller
liknande. Anmélan om registrering ska ske till kontrollmyndigheten i den
kommun dar verksamheten huvudsakligen kommer att bedrivas.

Nar du saljer fran en mobil livsmedelsanlaggning ska du alltid kunna visa upp ett
beslut pa att din mobila anlaggning ar registrerad hos miljoenheten. Beslutet galler
aven i andra kommuner. Anvéander du en lokal for forvaring eller beredning av
livsmedel ska du uppge det nér du registrerar den mobila verksamheten.

Beroende pa hur mycket livsmedelsverksamhet som sker i den lokalen kan den
ocksa behdva vara registrerad. Kom ihag att innan du startar eller tar Gver en
livsmedelsverksamhet ska du lata registrera din anlaggning minst 14 dagar innan
start hos miljéenheten.

Den 1 januari 2019 infordes sanktionsavgifter for de som startar
livsmedelsverksamhet utan att forst lata registrera livsmedelsanlaggningen.
Beloppet pa sanktionsavgiften kan variera mellan 2 500 och 75 000 kronor.

Du ér skyldig att omgaende anméla éndringar av din verksamhet till miljéenheten
om:

» Din verksamhet andrar inriktning eller att hanteringen och omfattningen
andras.

* Du upphdr med din verksamhet.

+ Du dverlater din verksamhet till ndgon annan.
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« Du byter bolag eller foretagsform, da maste du registrera anlaggningen pa
nytt.

Du ska kunna visa att din anldggning och de rutiner som du har uppfyller
relevanta krav i livsmedelslagstiftningen. Kraven varierar beroende pa hur
kansliga de livsmedel som du hanterar ar. Till exempel: Det stélls stérre krav om
du saljer hamburgare jamfért med om du séljer godis.

Rutiner och arbetsséatt

Du som livsmedelsféretagare ansvarar alltid for att de livsmedel som du
séljer/serverar &r sakra och att de inte riskerar att vilseleda konsumenten.

Nér du startar din verksamhet ska du ha rutiner och arbetssétt som gor att
livsmedlen &r sakra. Du ska kunna beskriva de faror som finns i din verksamhet
och hur du ska kontrollera dem.

Du behover till exempel ha koll pa féljande:

« Personalhygien; handtvatt, arbetsklader.

» Rengoring; rutiner for rengdring av arbetsytor, utrustning och
forsaljningsdisk.

» Kylkedjan och temperaturer; finns termometer tillganglig?
Temperaturkontroll av kyl/frys, tillagning och varmhallning.

» Forpackningsmaterial; ska vara godkant for livsmedel.

» Varuskydd; kan eventuellt behévas mot kundsidan och mot luftburen
smitta beroende pa typ av forsaljning.

+ Information och allman mérkning; har skyltar och/eller menyer
allergenskylt? Alternativt fragas varje kund om en eventuell allergi vid
bestéllning. Vid forséljning av fardigforpackade livsmedel for direkt
forsaljning behodver kunden ha mojlighet till direkt personlig kontakt med
personal som kan ge den obligatoriska livsmedelsinformationen i en eller
annan form. Obligatorisk livsmedelsinformation &r ingredienser,
nettokvantitet, datum for minsta hallbarhet, kontaktuppgift med mera. En
fullstandig redogorelse av obligatorisk livsmedelsinformation gar att lasa
pa Livsmedelsverkets hemsida.

Personaltoalett

Toalett for personal bor finnas inom rimligt gangavstand. Du far inte anvanda
allménna toaletter da du kan riskera att bli smittad av till exempel Norovirus som
ar mycket smittsamt. Anvander du en personaltoalett hos ett annat
livsmedelsféretag ska du kunna visa upp ett avtal mellan dig och &garen till
foretaget.
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Avfall

Du behdéver ha en plan for avfallshantering sa att avfall inte ansamlas pa platsen
bredvid er foodtruck. Hamtning av avfall kan goras av kommunen eller nagot
annat foretag, men detta behdver i sa fall goras upp pa forhand for att undvika att
avfall blir liggande och kan locka till sig skadedjur.

Vatten

Varmt och kallt vatten behovs for att kunna tvétta hdnderna och rengéra ytor och
utrustning. Om du anvander det kalla vattnet i maten eller till att skolja gronsaker
ska vattnet vara av dricksvattenkvalitet och uppfylla kraven i Livsmedelsverkets

dricksvattenforeskrifter.

Spillvatten fran disk och tvatt far inte slappas ut direkt i naturen. Utslapp av
sadant vatten raknas som miljofarlig verksamhet. Vattnet ska tas om hand sa att
det inte skapar problem for milj6 eller ménniskor.

Icke fetthaltigt spillvatten kan antingen tommas i riktig avlioppsanordning i
hemmet eller pa restaurang.

Fetthaltigt vatten

Fetthaltigt vatten far inte tommas i vanligt avliopp eller i dagvattenbrunnar
eftersom det bland annat kan sétta igen vattenlaset pa dagvattenbrunnar. Tomma
fetthaltigt vatten kan du gora pa nagot av féljande sétt:

« Tomning i restaurangkok som har fettavskiljare.
 Inldmning av fettet pa atervinningscentralerna.

Alkohol

Om ett serveringstillstdnd (alkohol) ska vara aktuellt for en foodtruck behover ett
antal krav vara uppfyllda:

+  Att serveringsstallet inte ar mobilt utan star pa en viss plats, eftersom
tillstandet alltid avser en specifik plats.
« Att koks- och matkraven ar uppfylida.

Det finns mojlighet att séka ett tillfalligt serveringstillstand till allmanheten och
det kan till exempel vara sa att en ansokan gérs infor sommarséasongen for en
period pa tre manader (juni — augusti). Det & mojligt for en foodtruck att flytta
runt, men alkohol kan enbart serveras pa den plats som &r angiven i
serveringstillstandet.

For att en ansokan om stadigvarande serveringstillstand till allménheten ska kunna
goras, sa kravs det att foodtrucken ar helt avstalld pa en plats och har en uppbyggd
servering runt omkring och foodtrucken har da forslagsvis 6ppet pa
sommarhalvaret. En orsak till detta ar att kontrollmyndighetens tillsyn av
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serveringsstallet ska kunna géras nar som och inte nar lokalen rakar vara pa plats.
For en anmalan om folkol ar det samma krav pa att den ska avse en viss plats. For
att fa sélja folkol kravs att foodtrucken ar godkand som livsmedelslokal av bygg-
och miljonamnden for hantering av matvaror och foodtrucken maste ha ett brett
utbud av matvaror till forséljning. For servering av folkdl géller som krav att
verksamheten bedrivs i en lokal som ar godkéand av bygg- och miljondmnden som
livsmedelslokal. Dessutom kravs det att mat serveras och att det finns lattdrycker
(14ttol, lask och vatten). Om serveringstillstand (alkohol) redan finns for
verksamheten behdver servering av folkol inte anmaélas.

Strandskydd

Om det &r strandskyddat omrade pa platsen dar er foodtruck ska sta, sa behover ni
anstka om strandskyddsdispens hos miljéenheten.

Halsoskydd

Foodtruck eller foodtruck bor inte placeras i narheten av bostader sa att matos inte
riskerar att tranga in till narliggande bostader. Om musik anvands till foodtrucken
ska polistillstand sokas innan och ljudvolymen ska vara lag for att inte stéra

omgivningen eller narliggande bostader.

Ovriga tillstdnd som kan kravas

* Polistillstand
* Gasolhantering
* Parkeringstillstand

Checklista

Livsmedelsregistrering
(beslut)

Polistillstand

Tillstand fastighetségare

Bygglov

Serveringstillstdnd och folkol
Skyltar intill foodtrucken

Hantera brandfarlig vara
(gasol):

Foodtruck pa allmén
platsmark
Ja

Ja

Ja

Ja (om foodtrucken inte flyttas
varje dag fran platsen)

Ja (om alkohol ska serveras)

Ja, bygglov kréavs

Tillstdnd kan kravas fran
raddningstjansten

Foodtruck pa privatagd
fastighet
Ja

Nej

Ja

Ja (om foodtrucken inte flyttas
varje dag fran platsen)

Ja (om alkohol ska serveras)
Ja, tillstand av Léansstyrelsen
kravs

Tillstand kan kravas fran
raddningstjansten
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